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MONOGRAFIJE 

Poglavlje u monografiji: 

 

Stijepić M., (2020). Tehnologija proizvodnje funkcionalnih proizvoda na bazi mlijeka, Ed: Održivi razvoj 

i upravljanje prirodnim resursima Republike Srpske (ur. Novo Pržulj i Vaskrsije Janjić), Monografija: 

Perspektive razvoja prehrambene industrije (ur. Radoslav Grujić, Vaskrsija Janjić, Rodoljub Trkulja), 

Banja Luka, Akademija nauka i umjetnosti Republike Srpske, 285-314  

  

PROJEKTI 

 

- Učešće u projektu (2018-2020): Analiza proteina glutena nosilaca alergijskih reakcija primjenom 

visokoproteinske tečne hromatografije (sufinansiran od strane Ministarstva za naučnotehnološki razvoj, 

visoko obrazovanje i informaciono društvo Republike Srpske) 

-  Učešće u projektu “Unapređenje kvaliteta života osoba starije životne dobi”, 24.5. -30.62021. sa temom 

Ishrana u starijoj životnoj dobi (Teme:Fizička aktivnost i starenje, Prevencija padova, Ishrana u starijoj 

životnoj dobi i Osteoporoza). 
 

 

SEMINARI 

 

Predavač na seminaru: 

1. Stijepić, M. 2018. Bioaktivni sastojci mlijeka, Naziv seminara: Kvalitet i bezbjednost u lancu 

proizvodnje hrane, Datum održavanja: 14. 11. 2019. Mjesto održavanja: „MIRA“,Prijedor; 

Organizatori: Visoka medicinska škola Prijedor, MIRA a.d. članica KRAŠ grupe, 

„Prijedorčanka“ Prijedor, ANURS 

2. Stijepić, M.: 2020. Alergija i intolerancija na mlijeko: On line prezentacija (zbog korona virus):  

8.4.2020.  

 

Učešća na seminaru: 

3.  Naziv seminara: Novi postupci u proizvodnji i kontroli prehrambenih proizvoda, Datum 

održavanja: 02. jul 2019. Mjesto održavanja: Prijedorčanka, Prijedor, Organizatori: Visoka 

medicinska škola Prijedor, Prijedorčanka, Prijedor,  MIRA a.d. članica KRAŠ grupe 

 

 

UDRUŽENJA 

 

Udruženja inženjera tehnologije Republike Srpske 
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